
MARQUÉS TOMARES
2019
Rioja, Spanien
Glas ......................95,-
Flaske ...............  475,-

POMEROL
2009
Bordeaux, Frankrig
Glas ...................  150,-
Flaske ............... 750,-

CHÂTEAUNEUF-
DU-PAPE, 2015
Rhône, Frankrig
Glas .................... 190,-
Flaske ................950,-

GEVREY CHAMBERTIN
1997
Bourgogne, Frankrig
Glas ..................  250,-
Flaske .............  1250,-

BAROLO FONTANA
2010
Piemonte, Italien
Glas ...................  135,-
Flaske ...............  675,-

FIANO CELEBRATION
Fiano, 2021 
Campanien, Italien
Glas ......................99,-
Flaske ..............  495,-

CHABLIS
Chardonnay, 2023
Bourgogne, Frankrig
Glas .................... 125,-
Flaske ..............  650,-

GLEISWEILER
Riesling, 2022
Pfalz, Tyskland
Glas .................... 110,-
Flaske ...............  575,-

HORGELUS 
Colombard/Sauvignon 
2021 Frankrig
Glas ......................90,-
Flaske ..............  350,-

HORGELUS
Rouge de Gala
2022 Frankrig
Glas ......................90,-
Flaske ..............  350,-

ROSSO DI 
MONTALCINO, 2017
Toscana, Italien
Glas ......................95,-
Flaske ..............  495,-

CAVA
Dominio de Requena
Spanien
Glas .....................  95,-
Flaske ...............  475,-

CHAMPAGNE
Lombard, 1er Cru
Extra Brut, Frankrig
Glas ....................140,-
Flaske ..............  700,-

HORGELUS ROSÉ
2021
Gascogne, Frankrig
Glas ......................90,-
Flaske ..............  350,-

Øl

Cava & Champagne & Rosé

PERNAND 
VERGELESSES, 2010
Bourgogne, Frankrig
Glas .................... 175,-
Flaske ............... 875,-

CHAMPAGNE
Chouilly, Grand  Cru 
Brut Nature, Frankrig

Flaske ..............  995,-

CHAMPAGNE, ROSÉ
Lombard, 1er Cru
Extra Brut, Frankrig

Flaske ............... 975,-

RED CLAW 
Chardonnay, 2019
Australien
Glas ......................99,-
Flaske ..............  495,-

Pilsner
Glas, 50 cl

65,-

Sodavand
Glas, 50 cl

55,-

Vand Vand ad libitum
Pr. person

25,-

PARACOMBE
Shiraz/Viognier 2011
Australien
Glas .................... 199,-
Flaske ..............  995,-

Rødvin

Hvidvin

BARBERA D’ALBA
2013
Piemonte, Italien
Glas .................... 125,-
Flaske ..............  595,-

Alle 3 Retter  495,-

SMUKFEST 2024

BØF & SALATBAR 
Bøf af oksefi let,  ca. 250 g

Med bagt kartoff el og kryddersmør.
Hertil fri salatbar.

 395,-

GRAVAD LAKS
Med citron, grillet brød, 

urter og rævesauce.

135,-

SOFT SERVING
Cremet softice 

med mango og vanilje, 
saltet karamel og crumble. 

85,-

SMUKFEST 2024

MENUKORT

Siden 2010

”Jeg kom tilfældigvis til at stå ved siden af en hippie-lignende type under en 
Eric Clapton koncert. Han blev ved med at tale til mig. Han var i godt humør og glad, 
og han endte stolt med at fortælle, at han var med til at arrangere festivalen. 
For at lukke munden på ham, spurgte jeg ham, hvorfor han så ikke kunne sørge for, 
at der blev serveret noget ordentligt mad på festivalen,” fortæller Lars Damgaard. 

Dette tilfældige møde og denne ordveksling mellem Stig og Lars blev begyndelsen 
på et smukt samarbejde. Derfor serverer vi nu for 13. gang her under de grønne 
bøge, vores 3-retters menu under mottoet ”Ganske enkelt”. 
Vi er stolte af at være en af Walters trofaste legekammerater!

Hvorfor er vi 
egentlig her?

www.ahb.dk |  www.bryggeriet.dk
www.bøf.dk  |  www.nielsbuggeskro.dk
www.md-gastro.dk  | www.a-vinstouw.dk

Tjek ind
facebook.com/HerefordSmukfest
instagram.com/herefordbeefstouw


